PATATESE RAKIP ‘KOLAKAS’, KARNABAHARA iSE ‘PIRAMIT’i GELIYOR

1] Ziraat Fakiiltesi
E Tarim Isletmeleri
Koordinatorii ve

Fakiilte Ciftlik Sorumlusu
Prof. Dr. Harun Yalcin,
Menemen'deki 4 bin 200
dekarlik Arastirma
Uygulama ve Uretim
Ciftligi'nin 200 dekarlik
alaninda organik sebze ve
meyve uretimi yaptiklarini
belirtti. Ciftlikte
yetistirmek icin geleneksel
driinlerin yani sira yeni
uriinler tercih ettiklerine
deginen Harun Yalcin, bu
drinlerden birinin
"kolakas" adli yumru bitki
tiiri oldugunu ve "Kibris
patatesi” olarak da
anildigini kaydetti.

Geleneksel patatese
benzeyen iiriiniin Kibris
gibi sicak bolgelerde
yetistigini hatirlatan Yalcin,
"Biz de fakiilte arazisinde
ilk kez yetistiriyoruz.
Tiiketicilerimizin

begenisine sunacagiz" dedi.

Kolakasi sonbahar
doneminde ektiklerini ve
ilkbahar aylarinda da
hasadinin yapildigini dile
getiren Prof. Dr. Yalcin,
pisirme yontemini ise soyle
anlatti: "Kolakas kusbasi
seklinde dograniyor. Kuzu
etiyle pisirmek miimkiin.
Akdeniz mutfagina ozgii
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kolakasin oldukca yiiksek
besin degeri var."
Kolakasin, yeni yeni
mutfaklara girecegini

soyleyen Yalcin, fiyatinin daf*

belirlemenmedigini ancak
patatesten biraz daha

pahali olabilecegini bildirdi.

ONCE TURSU OLDU

Sofralarin yeni
lezzetlerinden birinin de
"piramit karnabahar"
oldugunu anlatan Prof. Dr.
Harun Yalcin, "Bildigimiz
karnabaharin bir degisik
tiiriinii Gretiyoruz. Sekil ve
renk olarak farkli ancak
karnabaharin tiiketildigi
her alanda tiiketiliyor.
Haslanip zeytinyag ile
salatasi yapilabiliyor.
Yemedgi de oldukca lezzetli"
dedi. Yalcin, bir firmayla
anlastiklarini ve inovatif
karnabaharin dnce "konik
karnabahar” adi altinda
tursusunun kuruldugunu
soyledi. Yemeklik
karnabaharin da kilosu 2

liradan Ege Universitesi‘'nin b -

3 ayri satis noktasinda
tiiketiciyle bulustugunu
aktaran Harun Yalcin,
organik tarimla
ilgilenenlerin Tiirkiye'nin
farkli yerlerinden gelip
uriinii satin aldiklarini dile
getirdi.

Harun
Yalcin



